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In questo indice si ¢ ritenuto di mantenere le voci del testo originale, a meno di evidenti refusi, anche in pre-
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comunque la facile identificazione del piatto.
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Uova all’olandese

Uova al prosciutto in gelatina

Uova bazzotte
Uova frittellate
Uova omelette
Uova sode

Uova strapazzate

Uova strapazzate al pomodoro

Uova trippate

»

»
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Legumi e insalate composte

Broccoletti di rapini
Carciofi affogati
Carciofi alla parmigiana
Carciofi all’inferno
Carciofi fritti

Cardi al gratin

Cardi alla parmigiana
Cardi fritti

Cavolfiore al burro
Cavolfiore al gratin
Cavolfiore all'acciuga
Cavolfiore fritto
Cipolline glassate
Fagioli all'uccelletto
Fagiolini al burro
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Insalata alla reale
Insalata italiana

Insalata lombarda
Insalata piemontese
Insalata primavera
Insalata russa

Insalata tedesca

Insalata verde alla milanese
Insalata veronese
Melanzane al funghetto
Melanzane alla parmigiana
Patate alla maggiordomo
Patate alla parigina
Patate alla parmigiana
Patate arrosto

Patate duchessa

Patate fritte

Patate sauté

Le dosi riportate nel ricettario sono calcolate per 10 persone.
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Gateau allo zabaglione
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Latte alla portoghese
Maddalene

Miscela di liquore per bagnare i dolci
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Omelette confettura
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Omelette suffle

Pane di Spagna

Pasta bigne (Chou, profittarole, Reale)
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Torta margherita
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Africanelli

Amaretti

Datteri farciti

Lingue di gatto
Macedonia di frutta
Mandorle alla perlina
Mandorle fritte

Noci caramellate
Olive farcite

Plum Cake

Spumini

Le dosi riportate nel ricettario sono calcolate per 10 persone.
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